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ANTIPASTI
€ 20,00

) }J7 CUORE DI FILETTO DI SALMONE ALLA RAPA ROssA, || (o)
 BASILICO, CAVIALE DI LIMONE E PAN BRIOCHES
| INTOLLERANZE 3-4-6-7-8 |

TARTARE DI MANZO CON FINFERLI IN CONSERVA,

ZUCCA E TARTUFO NERO SCORZONE
INTOLLERANZE 9 - 10

RADICCHIO TARDIVO MARINATO AL BALSAMICO

CON CREMOSO AL BLUGINS E CASTAGNE
INTOLLERANZE 7 -8 - 12

PRIMI
€ 20,00

CANNELLONE DI ZUCCA SU FONDUTA DI FORMAGGIO

Al FIORI DI MONTAGNA E TARTUFO NERO
INTOLLERANZE 1-3-7

RISOTTO ALLE NOCCIOLE E UVA FRAGA CON

CAPRIOLO E THE MATCHA
INTOLLERANZE 7-8-9-10

CREMA DI PATATE E CARCIOFI CON COZZE,

VONGOLE E POLVERE DI MENTA
INTOLLERANZE 9 - 14




SECONDI
€ 26,00

) )/ GUANCETTA DI VITELLO BRASATA AL TARTUFO NERO || (5 )
' CON PUREE DI SEDANO RAPA E SCALOGNO FONDENTE
INTOLLERANZE 7 -9-10-12

FILETTO DI MANZO IN SALSA AL PORTO CON

FOIE GRAS E TOPINAMBUR
INTOLLERANZE 9 - 10 - 12

BACCALA AL LATTE SU LENTICCHIE DI MONTAGNA

E SALSA D'ORTICA
INTOLLERANZE 4 -7 -9

DESSERT
€ 8,00

MOUSSE AL MASCARPONE E THE MATCHA CON

GELATO ALLO ZAFFERANO
INTOLLERANZE 3 -7

CREMOSO AL CIOCCOLATO E COCCO SU CRUMBLE

AL MANGO E SPUMA Al FRUTTI DELLA PASSIONE
INTOLLERANZE 3

FRAGOLE E RABARBARO IN GUAZZETTO ALLA

VANIGLIA CON GELATO AL LAMPONE
INTOLLERANZE 7

STRUDEL DI MELE CON GELATO ALL'UVA FRA A
DLLERANZE 1 -




€ 2
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